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FICHE LOT N°3.1 :    TRANSVERSE - ANGLAIS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

S'exprimer en langue anglaise à l'oral 
Simuler des entretiens oraux 
Grammaire 
 

NIVEAU : niveau 3 à 6 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : niveau anglais C1 ou langue maternelle 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 5 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 55 000 €   

 

REFERENTIEL :   

MS Perf anglais Commerce : https://laho-formation.fr/catalogue-des-formations/anglais-professionnel-

pour-les-metiers-du-commerce-et-de-la-vente-apmcv/ 

BTS MCO : https://www.francecompetences.fr/wp-json/api/v1/activity/export/25008/494313
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FICHE LOT N°3.2 :    TRANSVERSE - ESPAGNOL  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

S'exprimer en langue espagnole à l'oral 
Simuler des entretiens oraux 
Grammaire 
 

NIVEAU : niveau 3 à 6 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Niveau espagnol C1 ou langue maternelle 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 5 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 5 000 €  
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FICHE LOT N°3.3 :  TITRE PROFESSIONNEL SERVEUR (NIVEAU 5) - REALISER LES 

TRAVAUX PREALABLES AU SERVICE DE RESTAURATION  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Réaliser les travaux préalables au service en restauration 

Nettoyer et entretenir les espaces 

Mettre en place les espaces de restauration et les locaux annexes 

Mettre en place les différents types de buffet 

 

NIVEAU : Niveau 3 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 15 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche-

resultats/?types=certification%3Bdocument%3Bnews&search=tp+serveur&pageType=certification&activ

e=1 
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FICHE LOT N°3.4 :  TITRE PROFESSIONNEL SERVEUR (NIVEAU 5) - ACCUEILLIR, 

CONSEILLER LE CLIENT ET PRENDRE SA COMMANDE  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Accueillir, conseiller le client et prendre sa commande 

Réaliser le service en restauration 

 

NIVEAU : Niveau 3 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

 

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 7 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche-

resultats/?types=certification%3Bdocument%3Bnews&search=tp+serveur&pageType=certification&activ

e=2 
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FICHE LOT N°3.5 :  TITRE PROFESSIONNEL SERVEUR (NIVEAU 5) - REALISER LE 

SERVICE EN RESTAURATION  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Préparer et servir les boissons en respectant les règles de service 
Effectuer les différents types de service à table et au buffet 
Préparer, vérifier une addition et l'encaisser 
 

NIVEAU : Niveau 3 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 7 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche-

resultats/?types=certification%3Bdocument%3Bnews&search=tp+serveur&pageType=certification&activ

e=3 
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FICHE LOT N°3.6 :  TITRE PROFESSIONNEL ANIMATEUR LOISIR TOURISME - 

CONTRIBUER A LA CONCEPTION D'ANIMATIONS LOISIRS DANS UN ETABLISSEMENT 
TOURISTIQUE  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Contribuer à la conception d'animations loisirs dans un établissement touristique 

- Participer à la conception d'un projet et d'un programme d'animations loisirs pour différents publics 

- Créer des animations loisirs pour différents publics 

- Promouvoir des animations loisirs en français et en anglais 

 

NIVEAU : Niveau 4 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac +2 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 7 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38662/  

https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38662/
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FICHE LOT N°3.7 :  TITRE PROFESSIONNEL ANIMATEUR LOISIR TOURISME - ANIMER 

DES ACTIVITES DE JOURNEES ET DE SOIREES DANS UN ETABLISSEMENT TOURISTIQUE  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Animer des activités de journées et de soirées dans un établissement touristique 
- Animer des activités de journées pour différents publics en français et en anglais 
- Animer des activités de soirées pour différents publics en français et en anglais 
- Assurer la logistique des animations loisirs 
 

NIVEAU : Niveau 4 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : bac+2 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 7 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38662/  

 

https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38662/
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FICHE LOT N°3.8 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 3 

(CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - RECEPTIONNER, INVENTORIER ET STOCKER LES PRODUITS  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Réceptionner, stocker et inventorier les produits 
- Réceptionner les produits 
- Ranger les produits et suivre l'état des stocks 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/  

 

https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/
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FICHE LOT N°3.9 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 3 

(CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET ENVOYER DES ENTREES ET DES 
DESSERTS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Préparer, dresser et envoyer des entrées et des desserts 

- Réaliser la mise en place au poste entrées et desserts 

- Assembler, dresser et envoyer les entrées et les desserts 

 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 



 

P. 1 

FICHE LOT N°3.10 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET PARTICIPER A L'ENVOI DES PLATS 
CHAUDS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Préparer, dresser et participer à l'envoi des plats chauds 

- Réaliser la mise en place au poste chaud 

- Assembler, dresser et participer à l'envoi des plats chauds 

 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 
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FICHE LOT N°3.11 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET ENVOYER DES ENTREES ET DES 
DESSERTS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Production culinaire des entrées 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 



 

P. 1 

FICHE LOT N°3.12 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET ENVOYER DES ENTREES ET DES 
DESSERTS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Production culinaire des plats 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50 

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 
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FICHE LOT N°3.13 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET ENVOYER DES ENTREES ET DES 
DESSERTS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Production culinaire des entrées et desserts 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 
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FICHE LOT N°3.14 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - PREPARER, DRESSER ET PARTICIPER A L'ENVOI DES PLATS 
CHAUDS  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Technologie cuisine 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,50 

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 
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FICHE LOT N°3.15 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - NETTOYER ET REMETTRE EN ETAT LES MATERIELS, LES 
POSTES DE TRAVAIL ET LES LOCAUX  

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Sciences appliquées à l'hygiène 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/ 
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FICHE LOT N°3.16 :  TITRE PROFESSIONNEL - COMMIS DE CUISINE (OBJECTIF NIVEAU 

3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS)) - DOSSIER PROFESSIONNEL  
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Méthode HACCP 
 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 4 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/  

 

https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/38722/
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FICHE LOT N°3.17 :  TITRE PROFESSIONNEL - ASSISTANT DE VIE AUX FAMILLES 

(ADVF) (OBJECTIF NIVEAU 3 (CAP, BEP ET EQUIVALENTS))    
 

 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

Entretenir le logement et le linge d’un particulier 

Accompagner la personne dans ses activites essentielles du quotidien et dans ses projets 

Assurer le relais du parent dans la garde de l’enfant à domicile 

 

NIVEAU : Niveau 3 

 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 3 
 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 8 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37715/ 
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FICHE LOT N°3.18 :  TITRE PROFESSIONNEL - GESTIONNAIRE COMPTABLE ET 

FISCAL (GCF) (OBJECTIF NIVEAU 5 (BAC+2 ET EQUIVALENTS))    
 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

ETABLIR ET PRESENTER LES ARRETES COMPTABLES PERIODIQUES ET ANNUELS 
RENSEIGNER ET CONTROLER LES DECLARATIONS FISCALES 
ETABLIR ET PRESENTER DES ETATS PREVISIONNELS DE L'ACTIVITE D'ENTREPRISE 
Déterminer les opérations d'inventaire pour l'arrêté des comptes 
Réviser, valider les comptes annuels 
Etablir, contrôler et valider les déclarations fiscales périodiques 
Etablir, contrôler et valider les déclarations fiscales annuelles 
Analyser les états comptables de synthèse 
Etablir et présenter des budgets et prévisions financières 
 

PUBLIC : Demandeurs d’emploi majeurs 

Salariés en contrat aidé, Salariés à temps partiel (moins de 24h hebdo), Personnes en PréParE, Personnels en 
uniforme en reconversion, Sportifs de haut niveau sans contrat 

 

NIVEAU : Niveau 5 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac+3 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 

NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 5 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 8 500 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37949/



 

P. 1 

FICHE LOT N°3.19 :  TITRE PROFESSIONNEL - GESTIONNAIRE DE PAIE (GP) 

(OBJECTIF NIVEAU 5 (BAC+2 ET EQUIVALENTS))    
 
DESCRIPTION SIMPLIFIEE DU PROGRAMME / DE LA THEMATIQUE :  

REALISER LA GESTION ADMINISTRATIVE, JURIDIQUE ET LA PRESENTATION DES BULLETINS DE PAIE 
VALORISER EN PAIE LES EVENEMENTS DE LA VIE PROFESSIONNELLE 
Traiter les informations pour déterminer la rémunération brute 
Garantir les calculs des cotisations sociales en paie 
Contrôler les données issues du traitement de la paie 
Evaluer les évènements particuliers liés au temps de travail 
Gérer les informations juridiques et sociales lors du départ 
Contrôler les données issues du traitement de la paie 
 

PUBLIC : Demandeurs d’emploi majeurs 

Salariés en contrat aidé, Salariés à temps partiel (moins de 24h hebdo), Personnes en PréParE, Personnels en 
uniforme en reconversion, Sportifs de haut niveau sans contrat 
 

NIVEAU : Niveau 5 

LIEU PRINCIPAL DE LA PRESTATION : LAHO AISNE 

 

NIVEAU MINIMUM DE DIPLOME DU FORMATEUR : Bac+3 

 

EXPERIENCE DE FORMATEUR MINIMALE REQUISE : 1 an 

 

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE MINIMALE REQUISE : 3 ans 

 
COMPETENCES ET QUALITES ATTENDUES : 
Conception de progressions et supports pédagogiques  
Animation en présentiel et en distanciel  
Capacité à individualiser et à s’adapter au public  
Bonne pratique des outils numériques et LMS  
Être à jour des pratiques professionnelles  
Etre en veille quant à l’évolution des métiers du domaine professionnel et des pratiques pédagogiques 
 
NOMBRE MAXIMUM DE FORMATEURS RETENUS : 5 
 

TAUX HORAIRE PLAFOND EN € TTC : 31,5  

MONTANT MAXIMUM DE COMMANDE EN € TTC : 33 000 € 

 

REFERENTIEL :  https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37948/

 


